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	СПЕЦИФИКАЦИЯ  НА ПРОДУКТ

	1. Основные характеристики:

	Название продукта
	Пищевая добавка подсластитель Экстракт стевии

	Производитель
	ООО «ВМ Про», Россия, МО, Раменский район, РАОС, 5Г

	2.Органолептические показатели:

	Внешний вид
	Кристаллический порошок 

	Цвет
	Белый

	Вкус  


	Свойственный данному продукту, без посторонних привкусов

	Запах
	Без запаха

	Коэффициент сладости (в n раз слаще сахарозы)
	160-180

	3. Состав: 
	Экстракт стевии 

	
	В состав не входят продукты, полученные из ГМО

	4. Физико-химические показатели:

	Содержание основного вещества (Стевиолгликозидов), %, не менее
	80,0



	Массовая доля влаги, % не более
	5,0

	Посторонние примеси
	Не допускаются

	5. Пищевая ценность 100 г продукта: 

	Белки, г
	0,0

	Жиры, г
	0,0

	Углеводы, г
	0,0

	Энергетическая ценность 100 г продукта, ккал
	0

	6. Токсичные элементы

	Свинец, мг/кг, не более

Мышьяк, мг/кг, не более
	1,0

1,0

	7. Срок и условия хранения 
	

	Срок годности 
	Не менее 36 месяцев в оригинальной герметичной упаковке

	Условия хранения
	Хранить в закрытой упаковке, защищенной от солнечных лучей, при t<25°C и относительной влажности воздуха < 75%

	8. Специальная информация
	

	Область применения
	Пищевая промышленность

	Рекомендуемая дозировка
	Подбирается индивидуально для каждой группы изделий по результатам лабораторного тестирования

	Максимальная дозировка
	Устанавливается с учетом допустимого содержания для конкретных видов продукции в соответствии с требованиями ТР ТС 029/2012

	Дозировка для сравнительной оценки соответствия запаха и вкуса 
	0,05 г на 200 мл воды

	Характерные свойства
	Термостабильный, кислотоустойчивый


ДАННЫЕ ПО АЛЛЕРГЕНАМ

	Аллергены
	Присутствует в продукте
	Присутствует на технологической линии

	
	Да
	Нет
	Да
	Нет

	Злаки, содержащие клейковину, и их производные  
	
	Х
	
	Х

	Ракообразные и их производные
	
	Х
	
	Х

	Яйца и их производные
	
	Х
	
	Х

	Рыба и её производные
	
	Х
	
	Х

	Арахис и его производные
	
	Х
	
	Х

	Соевые бобы и их производные
	
	Х
	
	Х

	Молоко и его производные (включая лактозу)
	
	Х
	
	Х

	Орехи и их производные
	
	Х
	
	Х

	Сельдерей и его производные
	
	Х
	
	Х

	Горчица и её производные
	
	Х
	
	Х

	Семена кунжута (сезама) и его производные
	
	Х
	
	Х

	Люпин и его производные
	
	Х
	
	Х

	Моллюски и их производные
	
	Х
	
	Х

	Диоксид  серы  и  сульфиты,  при концентрации более  10  мг/кг  в пересчете на диоксид серы
	
	Х
	
	Х

	Аспартам и аспартам-ацесульфама соль
	
	Х
	
	Х


В  информации, приведенной выше, указаны применяемые в нашем  производстве компоненты, которые могут  содержать потенциальные аллергены.


Мы тщательным образом исследовали возможное перекрестное загрязнение аллергенными компонентами при производстве нашей продукции. Мы применяем соответствующие производственные  технологии, санитарные  программы и систему управления рисками на основе принципов НАССР. На предприятии внедрена процедура управления аллергенами. 
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